SAMPPANJAT & KUOHUVIINIT ¢ CHAMPAGNE & MOUSSERANDE VINER « CHAMPAGNE & SPARKLING WINES

Nditd viinejd suosittelemme juhlamaljaksi ja aperitiiviksi sekd kala-, dyridis-, kasvis- ja buffetruokien seuraksi.
Vi rekommenderarde hdr viner som festdryck och aperitif. Ni kan ocksa njuta dem till fisk, skaldjur, vegetariska ratter och buffetratter.
We recommend these wines for celebration and as an aperitif. You can also enjoy these wines with seafood, vegetarian and buffet dishes.

PIPER HEIDSIECK

Champagne BABY PIPER
HEIDSIECK

Piper & Charles Heidsieck,
AC Champagne, France

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

25,00 €
/0,20 L

KEVYET VIINIT

Champagne BLONDEL Brut 1er
Cru Carte D'Or

Champagne Blondel,
AC Champagne, France

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Pinot Noir, Chardonnay

69,00 €
/0,75 L

Champagne VEUVE Clicquot
Ponsardin Brut

Veuve Cilicquot Ponsardin,
AC Champagne, France

Rypaleet / Druvor / Grapes:
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

49,00 €
/0,375 L

o LATTA VINER e LIGHT BODIED WINES

Niitd VALKOVIINEJA suosittelemme keveille kala-, kasvis- ja pastaruoille.
Vi rekommenderar de har VITA VINER till lattare fisk- och vegetariska rétter och till pasta.
We recommend these WHITE WINES for light fish and pasta and with vegetarian dishes.

PINOT GRIGIO
TRENTINO *

Luccarelli, IGT Salento, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Chardonnay, Verdeca

32,00€
/0,75L

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Pinot Grigio

! 7,00 €

44,00 €
/0,75 L

0060

GRAN CUVEE

ROTARI Riserva Brut

Mezzacorona

DOC Trentino, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:

Chardonnay, Pinot Nero

! 7,20 €

a
l 10 Riserva

Mezzacorona, DOC Trentino ,Italy

45,00 €
/0,75 L

@ \iitd PUNAVIINEJA suosittelemme vahva-aromisille kala- ja dyridisruoille, kevedaromisille liha- ja linturuoille sekd buffetruokien seuraksi.

Vi rekommenderar de har RODA VINER till fiskrdtter och skaldjur och till Iattare kottratter, fagel och buffetratter.

We recommend these RED WINES for lightmeat and poultry and with seafood and buffet dishes.

Boutinot, IGT Campania, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:

Sangiovese

32,00€
/0,75L

Rapitala, IGT Sicilia, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Syrah

! 510 €

32,00€
/0,75 L

TOMMAST

Viticoltori

L4

VIGNETO

Villa Fontana

BARDOLIND

GRAN CUVEE Extra Dry

Casa Vinicola Zonin Spa,
IGT Veneto, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Pinot Nero, Prosecco

34,00 €
/0,75 L

OGO

Cirulli HEDONE
Bianco
Az. Agricole Valentino Cirulli,

IGT Umbria, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Grechetto, Trebbiano, Manzoni

37,00 €
/0,75 L

00060

! 5,90 €

BARDOLINO
Villa Fontana

Tommasi, DOC Bardolino, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Corvina, Rondinella, Molinara

42,00 €
/0,75 L

! 6,70 €




KESKITAYTELAISET VIINIT o MEDELFYLLIGA VINER s MEDIUM-BODIED WINES

Niitd VALKOVIINEJA suosittelemme kala-, dyridis-, kasvis- ja buffetruoille seki juustojen seuraksi.
Vi rekommenderar de har VITA VINER till fisk- och vegetariska rétter, skaldjur och buffetratter. Passar ocksa till ostar.
We recommend these WHITE WINES with seafood, vegetarian and buffet dishes. These wines suit also well with cheese.

»
I ARI Bianco :
ustoza 7

Tormaresca, IGT Puglia, Italy [FHAM Santi, DOC Bianco Di Custoza, Italy
Rypéleet / Druvor / Grapes: s b o Rypéleet / Druvor / Grapes: it
Bombino Bianco, Chardonnay N ) Garganega, Trebbiano Toscano, Cortese
33,00 € Pﬂ ! 6.40 € 40,00 €
/0,75L ' /0751

@ Naitd PUNAVIINEJA suosittelemme liha- ja riistalinturuoille sekd juustoille.
Vi rekommenderar de har RODA VINER till kétt- och vildratter. Ni kan ocksd njuta dem till ostar.
We recommend these RED WINES with meat and game dishes. You can also enjoy cheese with these wines.

PURAT® Purato
RO D'AVOLA

zoo0n

Piccini, DOCG Chianti, Italy HEo DAoL Feudo Di Santa Teresa,
Rypaleet / Druvor / Grapes: IGT Sicilia, Italy
Sangiovese " Rypéleet / Druvor / Grapes:
Nero D'Avola
! 6,20 € 39,00 €
/0,75 L 37,00 €
/0,75 L

TAYTELAISET VIINIT ¢ FYLLIGA VINER ¢ FULL-BODIED WINES

0060

Mandrarossa
FIANO

Cantine Settesoli, IGT Sicilia, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Fiano

! 720 € 45,00 €
/0,75 L

O006O

Le Arche

Valpolicella RIPASSO

Premium Wine Selection,
DOC Valpolicella, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Corvina, Rondinella, Molinara

! 720€ 45,00 €
/0,75L

N&ita VIINEJA suosittelemme vahva-aromisille kala- ja dyridisruoille, kevedaromisille liha- ja linturuoille seké juustojen seuraksi.

Dessa VINER rekommenderar vi for starkt kryddade fisk- och skaldjursratter, for milt kryddade kott- och fagelratter samt som séllskap till ostar.

OGO

We recommend these WINES for strong-flavoured dish and seafood dishes, for mildly flavoured meat and poultry dishes and as an accompaniment to cheeses.

PIEROPAN

iy . Gemma LANGHE
20ea Bianco

Pieropan, DOC Soave ARTERs 1 Feudo Di Santa Teresa, Cantine Gemma, DOC
Classico, Italy e IGT Sicilia, Italy Langhe Bianco, Italy
il Rypéleet / Druvor / Grapes: @ Rypéleet / Druvor / Grapes: Rypéleet / Druvor / Grapes:
itk Garganega, Trebbiano Cataratto, Pinot Grigio Arneis, Chardonnay
Di Soave 3700 €
44,00 €
' 7,00 € '
57,00 € ! 5i50¢€ /0,75 L ! /0,75 L
/0,75 L

@ \iitd PUNAVIINEJA suosittelemme vahva-aromisille liha- ja riistaruoille seka juustoille.
Vi rekommenderar de har RODA VINER till fylliga kott- och vildritter. Ni kan ocksé njuta viner till ostar.
We recommend these RED WINES with strong flavored meat and game dishes. Also excellent choice for cheese.

E 3 === P
il Capitel De'Roari AMARONE
sl Della Valplicella
CAPITEL DE' Roart

s Marzano
e =8 NEGROAMARO

¥ i |

o Prunotto, DOC Barbera Paolo Leo, IGT Puglia, NEGRO AMARO  Feudi Di San Marzano,
FILULOT f . PRIMITIVO PUGLIA )
SARDEAGAST D'Asti, Italy 7 ol Italy indic IGT Puglia, Italy
Aot Rypéleet / Druvor / Grapes: e Rypéleet / Druvor / Grapes: Rypéleet / Druvor / Grapes:
Barbera Primitivo Negroamaro
¥ 700¢ ‘ 44,00€ ¥ cs0e 41,00¢€ 34,00 €
/0,75 L /0,75 L /0,75 L

JALKIRUOKAVIINIT o DESSERTVINER e DESSERT WINES

GRILLO Bianco

Era Bio

Botter, IGT Sicilia, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Grillo

32,00€
/0,75 L

O006O

Luigi Righetti, DOC Amarone

fdyla 1 Della Valpolicella, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Corvina, Rondinella, Molinara

58,00 €
/0,75 L

Nditd viinejd suosittelemme juustojen ja jalkiruokien seuraksi.
Vi rekommenderarde har viner till ostar och efterrdtter.

We recommend these wines with cheeses and desserts.
Vin
| Tonse |

BUCCIANERA

\w.‘(r/;f:m-

COLLI DELUETRURIA CENTRALE
AT o TS

2000

DINDARELLO VIN SANTO Buccia Nera BRACHETTO D'ACQUI Castelgaro
Maculan, IGT Veneto Moscato, Buccia Nera, DOC Colli Bersano, DOCG
Italy Delle'Etruria Centrale, Italy Brachetto D'Acqui, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes: Rypéleet / Druvor / Grapes:
Moscato Trebbiano

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Brachetto D'Acqui

35,00 €/ 46,90 € 43,00€
Yy 750€ 0375L Y 750¢€ /0,50 L Y 700€ /0,50 L

S-Etukortilla
maksaessasi myds
0,5 % maksutapaetua.

Bonusta
jopa 5 %.

Recioto

dell Vinfporticela
G

Righetti RECIOTO Valpolicella
Luigi Righetti,
DOC Valpolicella Classico, Italy

Rypéleet / Druvor / Grapes:
Corvina, Rondinella, Molinara

35,00 €
! 7,50 € 10,751
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